






Tipologia

Vitigno

Indicazione d’origine

Sistema di coltivazione

Densità d’impianto

Zona di produzione

Terreno

Vendemmia

Caratteristiche organolettiche

Abbinamenti

Servire 

CAMPETTO
PRIMITIVO SALENTO IGT
DEI CAMPI DEANTERA

Rosso

Primitivo

Salento Indicazione Geografica Tipica

Spalliera

4,000 viti per ettaro

Sava, a circa 100 metri di altitudine. L’area è caratterizzata da 
somme termiche elevate e piovosità medio-bassa.

Terreno A medio impasto argilloso, poco profondo e con buona 
presenza di scheletro

Fine agosto, inizio settembre

Macerazione termo-controllata e fermentazione alcolica
con lieviti selezionati per circa 10 giorni

In acciaio

Caratteristiche organolettiche Colore rosso rubino molto 
intenso con riflessi violacei; profumo complesso, con note di 
frutta rossa, lamponi e more, sentore di erbe mediterranee. 
Vino di beva gradevole, fresco e armonico

Aperitivi invernali, primi piatti al sugo rosso e anche carni rosse, 
formaggi a pasta dura

14-18° C

Rosso profondo, con 
bagliori violacei.

Lampone e mora 
maturi, erbe 

mediterranee nell’aria.
Un primitivo fresco, 

armonico, che scorre 
senza peso.

Campo piccolo, grande 
orizzonte. 




