






SPINACAVE
ROSATO DI PRIMITIVO SALENTO IGT

Che cosa tagli?
Quando tagli?

Il momento
della vendemmia è

la decisione tecnica
più importante,
per questo vino

così poco di cantina
e così tanto di uva.

Spinacave è un
rosato di Primitivo,

il vino più antico,
l'uva più precoce,

coltivata
sulla piccola mesola

che ne porta il nome.

Rosato

Primitivo

Salento indicazione geogra ca tipica

Guyot

4500 viti per ettaro

Sava, a circa 100 metri di altitudine. L’area è caratterizzata
da somme termiche elevate e piovosità medio-bassa.

Argilloso, super�ciale e con a�oramenti rocciosi

Ultima settimana di agosto e inizio di settembre

Macerazione per qualche ora delle uve di Primitivo,
svinatura parizale del mosto e fermentazione in bianco

In acciaio

Di colore rosa tenue, con profumo intenso e persistente
di macchia mediterranea, con note di ciliegia e lampone.
Vino brioso ed elegante, molto equilibrato.

Antipasti all’italiana, zuppe di pesce e vari intingoli,
formaggi giovani

10-12° C

Tipologia

Vitigno

Indicazione d’origine

Sistema di coltivazione

Densità d’impianto

Zona di produzione

Terreno

Vendemmia

Vini�cazione

A�namento

Caratteristiche organolettiche

Abbinamenti

Servire 






