






Viene da Nord
il vento di tramontana.

Asciuga i grappoli,
prima della vendemmia e 

concentra il frutto nero
e viola di questo
vecchio vigneto

ad alberelli torti
e infuocati

dal sole di agosto.

STADERA
SUSUMANIELLO SALENTO IGT

Rosso

Susumaniello

Salento indicazione geogra�ca tipica

Guyot

4500 viti per ettaro

Sava, Salento, Italia Meridionale. A circa 100 metri di altitudine, 
l’area è caratterizzata da somme termiche elevate e piovosità 
medio-bassa.

Di origine costiera, ricco di scheletro, di medio impasto 
tendenzialmente sabbioso, mediamente profondo,
poroso e drenante; di colore scuro

Seconda e terza decade di settembre

Macerazione termo-controllata e fermentazione alcolica
con lieviti selezionati per circa 10 giorni

In barriques di rovere francese e americano per 6 mesi

Vino dall’olfatto �oreale e fruttato, speziato con delicate note 
balsamiche; il colore è rosso rubino intenso. Una buona trama 
tannica predispone all’invecchiamento in legno. In bocca risulta 
strutturato con una certa eleganza, rivela un’interessane nota 
acida e una buona persistenza gustativa

La struttura e la nota acida si abbinano con primi e secondi 
succulenti, carne alla brace, formaggi stagionati

16-18° C

Dal calcare e 
dall’argilla del

sottosuolo, tra i venti 
d’oltremare,

l’uva Susumaniello 
matura al sole

dell’Adriatico, e 
naturalmente inclina

all’armonia.
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